CURSO MANIPULACIO‘N DE ALIMENTOS
| Ne NOMBRE DEL MANIPULADOR DE CARGO/ROL FECHA DE FECHA DE
ALIMENTOS REALIZACION VENCIMIENTO
1 Sandra Milena Tangarife Valencia Técnico en cocina 22/06/2023 22/06/2024
2 Dolly Yamile Morales Mora Auxiliar servicio de alimentacion 27/03/2024 s 280
3 Liliana Yaneth Torres Vargas Aucxiliar servicio de alimentacién 18/12/2023 B e
4 Héctor Joel Aristizabal Auxiliar servicio de alimentacién 22/06/2023 22/06/2024
5 Héctor Gerardo Jiménez Molina Auxiliar servicio de alimentacién 04/08/2023 04/08/2024
6 Diana Yiseth castellanos prieto Auxiliar servicio de alimentacion 23/01/2024 1 23/01/2025
7 JesUs Antonio bedoya Auxiliar servicio de alimentacion 12/04/2024 - s 0
8 Heidy Rocio Nieto Auxiliar servicio de alimentacion 30/01/2024 130/01/2025
9 Alba rodriguez Aucxiliar servicio de alimentacion 08/03/2024 - 08/03/2025
10 Andrea Daza Parra Auxiliar servicio de alimentacién 26/12/2023 - 26/12/2024
11 Flor Elvira Guzman Auxiliar servicio de alimentacion 18/12/2023 18/12/2024
12 Maria Teodolinda Sanchez Auxiliar servicio de alimentacién 22/06/2023 22/06/2024
13 Yeny Paola Coronel Cafiizales Auxiliar servicio de alimentacién 26/01/2024 126/01/2025
Revisién y aprobacién N
Fecha Nombre completo Cargo N\ Firma )
Elaboré | 30/04/2024 Maria Fernanda Ramirez Pérez Nutricionistas
Jenny Stella Novoa Agudelo Dietistas
Revisé | 30/04/2024 Maria Fernanda Ramirez Pérez Nutricionistas A
Jenny Stella Novoa Agudelo Dietistas NN ,
Aprobé | 30/04/2024 Hna. Maria Flor Elba Zuluaga Coordinadora ; \Q J [ [~
Duque [ng H\m\ooﬂm



Evidencia Fotografica

EDUPSICA

Educacién, Salud, Medio Ambiente y Seguridad Alimentaria
NIT 1.072.494.267-1
ING. Jhonatan Mosquera
Autorizado por la secretaria de Salud de Cundinamarca

En cumplimiento con la resolucién 2674 de 2013 hace constar que

SANDRA M. TANGARIFE

Cedula de Cindadania N°. 24.731.192 Fusagasugdi
Cumplié satisfactoriamente los requisitos correspondientes al Curso de capacitacién en

: MANIPULACION DE ALIMENTOS

Intensidad loraria 10 loras

Cronograma de capacitacion:

UNIDAD 1 UNIDAD 2 UNIDAD 3 UNIDAD 4
Terminologia bdsica. Microorganismos, Planes de saneamiento bdsico: Inocuidad de los alimentos
Legislacién vigente. enfermedades trasmitidas programa de limpieza y Transporte de los alimentos.
Introduccién a la i ion de por alir desinfeccion, programa de Almacenamiento de los
alimentos. Clas;ﬁcaclon de los desechos sdlidos, programa de alimentos.
para ser i de mici control de plagas y prog. de ci i parael
alimentos. Forma de trasporte de los abastecimiento de agua. procesado.
Practicas higiénicas y medidas de microorganismos. Buenas prdcticas de Elaboracion o procesado de los
H proteccién. Enfermedades trasmitidas a manufactura. alimentos.
: Gestién de la documentacién. través de los alimentos. Control de los alir i distribucion y
P Clasificacién y inacién de los Clasificacion de HACPP. venta de alimentos.
i alimentos. enfermedades. Retroalimentacion y evaluacion
Fuentes de enfermedades. de conocimientos adquiridos.

Dado en Fusagasugd (Cundinamarca), a los 22 dias del mes Junio de 2023
ING JHONATAN MOSQUERA

— INGENIERO A
AP Qo5 S
ING. ]HONATANMOSQUERA
i MP: 091021-0585301 CND
Libro de Registro N°22 Folio N° 38

H CERTIFICADO VALIDO POR 1 ANO

EDUPSICA

NIT 1.072.494.267-1

IF&N G JHONATAN MOSQUERA

R

Educacién, Salud, Medio Ambiente y Seguridad ING. JHONATAN MOSQUERA
Alimentaria MP: 091021-0585301 CND

CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS CAPACITADOR !
AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE
i CUNDINAMARCA
NOMBRE: SANDRA M, TANGARIFE . CARRERA 1 A 15 A 31 LOS ROBLES (FUSAGASUGA, CUNDI)
DOCUMENTO: 24.731.192 Fusagasugd CALLE6 N 3 - 85 B. EL PROGRESO (SILVANIA, CUNDI)
DESDE: 22/06/2023 HASTA: 22/06/2024 TEL: 3194288687




EDUPSICA

NIT 1.072.494.267-1
ING. Jhionatan Mosquera

Autorizado por la secretaria de Salud de Cundinamarca

Intensidad horaria 10 horas

Cronograma de capacitacién:

Educacién, Salud, Medio Ambiente y Seguridad Alimentaria

En cumplimiento con la resolucién 2674 de 2013 liace constar que

HECTOR ARISTIZABAL

Cedula de Cindadania N°. 4.483.879 Fusagasugi
Cumplié satisfactoriamente los requisitos correspondientes al Curso de capacitacién en

MANIPULACION DE ALIMENTOS

UNIDAD 1
Terminologia bdsica.
Legislacion vigente.
alimentos.

alimentos.

proteccion.

alimentos.

Introduccion a la manipulacién de
Requisitos para ser manipulador de
Practicas higiénicas y medidas de

Gestion de la documentacion.
Clasificacién y contaminacion de los

UNIDAD 2
Microorganismos,
enfermedades trasmitidas
por alimentos.
Clasificacién de los
microorganismos.

Forma de trasporte de los
microorganismos.
Enfermedades trasmitidas a
través de los alimentos.
Clasificacion de
enfermedades.

Fuentes de enfermedades.

UNIDAD 3

Planes de saneamiento bdsico:
programa de limpieza y
desinfeccion, programa de
desechos sélidos, programa de
control de plagas y programa de
abastecimiento de agua.
Buenas prdcticas de
manufactura.

Control de los alimentos.
HACPP.

UNIDAD 4

Inocuidad de los alimentos
Transporte de los alimentos.
Almacenamiento de los
alimentos.

Acondicionamiento para el
procesado.

Elaboracion o procesado de los
alimentos.

Almacenamiento, distribucién y
venta de alimentos.
Retroalimentacién y evaluacién
de conocimientos adquiridos.

Educacion, Salud, Medio Ambiente y Seguridad
Alimentaria

ING JHONATAN MOSQUERA

— 1 INGENIE
P g

i

ING. JHONATAN MOSQUERA
MP: 091021-0585301 CND

Libro de Registro N°22 Folio N°37

CERTIFICADO VALIDO POR 1 ANO

EDUPSICA

NIT 1.072.494.267-1

NOMBRE: HECTOR ARISTIZABAL
DOCUMENTO: 4.483.879 Fusagasuga
DESDE: 22/06/2023 HASTA: 22/06/2024

i
i
i
i
i
i
i
i
!
; CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS
i
i
i
i
i
i
i
i

Dado en Fusagasugd (Cundinamarca), a los 22 dias del mes Junio de 2023

ING. JHONATAN MOSQUERA

Ao

ING. JHONATAN MOSQUERA
MP: 091021-0585301 CND
CAPACITADOR

AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE
CUNDINAMARCA

CARRERA 1 A 15 A 31 LOS ROBLES (FUSAGASUGA, Cw\[Di)
CALLE6 N 3 - 85 B. EL PROGRESO (SILVANIA, CUNDI)

TEL: 3194288687




EDUPSICA

Educacién, Salud, Medio Ambiente y Seguridad Alimentaria
NIT 1.072.494.267-1
ING. Jhionatan Mosquera

Autorizado por la secretaria de Salud de Cundinamarca

En cumplimiento con la resolucién 2674 de 2013 liace constar que

MARIA TEODOLINDA SANCHEZ

Cedula de Cindadania N°. 39.707.726 Fusagasugad
Cumplié satisfactoriamente los requisitos correspondientes al Curso de capacitacién en

MANIPULACION DE ALIMENTOS

Intensidad horaria 10 horas

Cronograma de capacitacién:

UNIDAD 1
Terminologia bdsica.
Legislacion vigente.
alimentos.

alimentos.

proteccion.

alimentos.

Introduccion a la manipulacién de
Requisitos para ser manipulador de
Practicas higiénicas y medidas de

Gestion de la documentacion.
Clasificacién y contaminacion de los

UNIDAD 2
Microorganismos,
enfermedades trasmitidas
por alimentos.
Clasificacién de los
microorganismos.

Forma de trasporte de los
microorganismos.
Enfermedades trasmitidas a
través de los alimentos.
Clasificacion de
enfermedades.

Fuentes de enfermedades.

UNIDAD 3

Planes de saneamiento bdsico:
programa de limpieza y
desinfeccion, programa de
desechos sélidos, programa de
control de plagas y programa de
abastecimiento de agua.
Buenas prdcticas de
manufactura.

Control de los alimentos.
HACPP.

UNIDAD 4

Inocuidad de los alimentos
Transporte de los alimentos.
Almacenamiento de los
alimentos.

Acondicionamiento para el
procesado.

Elaboracion o procesado de los
alimentos.

Almacenamiento, distribucién y
venta de alimentos.
Retroalimentacién y evaluacién
de conocimientos adquiridos.

Educacion, Salud, Medio Ambiente y Seguridad

NOMBRE: MARIA TEODOLINDA SANCHEZ

ING JHONATAN MOSQUERA

— 1 INGENIE
P g

i

ING. JHONATAN MOSQUERA
MP: 091021-0585301 CND

Libro de Registro N°22 Folio N°39

CERTIFICADO VALIDO POR 1 ANO

EDUPSICA

NIT 1.072.494.267-1

Alimentaria

DOCUMENTO: 39.707.726 Fusagasugd
DESDE: 22/06/2023 HASTA: 22/06/2024

i
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i
i
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i
!
; CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS
i
i
i
i
i
i
i
i

Dado en Fusagasugd (Cundinamarca), a los 22 dias del mes Junio de 2023

ING. JHONATAN MOSQUERA

Ao

ING. JHONATAN MOSQUERA
MP: 091021-0585301 CND
CAPACITADOR

AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE
CUNDINAMARCA

CARRERA 1 A 15 A 31 LOS ROBLES (FUSAGASUGA, Cw\[Di)
CALLE6 N 3 - 85 B. EL PROGRESO (SILVANIA, CUNDI)

TEL: 3194288687
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 CERTFCASDE AN PULICONGEATENTES

NOMBRE:
ANA NANETH
‘] DOCUMENTO:
] e 1.069.31& 331
j MUNICIPIO:
j D VE’F"I‘CE A
- [glh2]ky

jm

S ——————




NOMBRE:

DOCUMENTO:

1
t FOTO 1064 q%q uqq

MUNICIPIO:




e ‘0' >
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EDUPSICA

Educacién, Salud, Medio Ambiente y Seguridad Alimentaria
NIT 1.072.494.267-1
ING. Jhonatan Mosquera

Autorizado por la secretaria de Salud de Cundinamarca

En cumplimiento con la resolucion 2674 de 2013 hace constar que

DIANA YISETH CASTELLANOS PRIETO

Cedula de Ciudadania N°. 1003558853 San Bernardo
Cumplio satisfactoriamente los requisitos correspondientes al Curso de capacitacion en

MANIPULACION DE ALIMENTOS

Intensidad horaria 10 horas

Cronograma de capacitacion:

UNIDAD 1

Terminologia bdsica.

Legislacion vigente.

Introduccion a la manipulacién de
alimentos.

Requisitos para ser manipulador de
alimentos.

Practicas higiénicas y medidas de
proteccion.

Gestion de la documentacion.
Clasificacién y contaminacion de los
alimentos.

UNIDAD 2
Microorganismos,
enfermedades trasmitidas
por alimentos.
Clasificacion de los
microorganismos.

Forma de trasporte de los
microorganismos.
Enfermedades trasmitidas a
través de los alimentos.
Clasificacion de
enfermedades.

Fuentes de enfermedades.

UNIDAD 3

Planes de saneamiento bdsico:
programa de limpieza y
desinfeccion, programa de
desechos sélidos, programa de
control de plagas y programa de
abastecimiento de agua.
Buenas prdcticas de
manufactura.

Control de los alimentos.
HACPP.

UNIDAD 4

Inocuidad de los alimentos
Transporte de los alimentos.
Almacenamiento de los
alimentos.

Acondicionamiento para el
procesado.

Elaboracién o procesado de los
alimentos.

Almacenamiento, distribucion y
venta de alimentos.
Retroalimentacion y evaluacion
de conocimientos adquiridos.

Dado en Fusagasugd (Cundinamarca), a los 23 dias del mes Enero de 2024

ING. JHONATAN MGSQUERL\
— INGENIERO AN

b st

ING. JHONATAN MOSQUERA
MP: 091021-0585301 CND

Libro de Registro N° 04 Folio N° 02

CERTIFICADO VALIDO POR 1 ANO

ING JHONATAN h108§¥ERA
— INGENIE |
P R

ING. JHONATAN MOSQUERA
MP: 091021-0585301 CND

CAPACITADOR
AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE
CUNDINAMARCA

CARRERA 1 A 15 A 31 LOS ROBLES (FUSAGASUGA, CUNDI)
CALLE 6 N 3 - 85 B. EL PROGRESO (SILVANIA, CUNDI)
TEL: 3194288687

EDUPSICA e‘.;:%:,

NIT 1.072.494.267-1 -

Educacion, Salud, Medio Ambiente y Seguridad
Alimentaria

CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

NOMBRE: ASUNCION REYES MUNOZ
CEDULA DE CIUDADANIA: 1003558853 San
Bernardo
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Paola

Documento No: .

Asistié & la capacitacion en Higi
trmtaron ios sigulent

1. TERMINOLOGIA BASICA

y Mantpulacidn de Allm

2. 105 ALIMENTOS, CLASIFICACION ¥ COMERCIALIZACION

5. IHOCUIDAD ALIMENTARIA

4. DESCOMPOSICION ¥ CONTAMINACION (CONTAMINACION CRUZADA)

5, LOS MICRODRGANISMOS ¥ MICROBIOLOGIA DEL ALMENTO

6. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS {ETA 5)
7. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)
8. CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS (INSTALACION, EQUIPOS, UTENSILIOS, AREAS DE ELABORACION)
9. MARIPULACION DE ALIMENTOS (ACTIVIDADES OBLIGATORIAS DURANTE EL PROCESO)
10, MAMIPULADORES DE ALIMENTOS

11, HORMATIVIDAD VIGENTE

12. RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
5. PUNTOS CRITICOS DE CORTROL ¥ RIBSGOS
14, PLAKES DE SANEAMIENTD BASICO

15. REQUISITOS PARA SECTORES ESPECIFICOS: BEBIDAS ALCONOLICAS, VENTAS BN LA VIA PUBLICA, TRANSPORTE Y COMERCIALIZACON CE

CERTIFICA QUE:

CARNES Y DERIVADOS, COMERCIALIZACION DE LECHE CRUDA PARA CONSURMD HUMANG,

QOT10

NOMBRE:

Fecha de Expedicion: G0~ ENE 'zq

con una intensidad de 10 Horas, de acuerdo & ia normativided vigente v en ' -

eNY Corone(

ASISTENTE

pocnermo . 00Y%, 945 ,S€€

MUNIIPIO,_

VENCE:
B M

260125,
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EDUPSICA

NIT 1.072.494.267-1
ING. Jhonatan Mosquera
Autorizado por la secretaria de Salud de Cundinamarca

Educacion, Salud, Medio Ambiente y Seguridad Alimentaria

En cumplimiento con la resolucién 2674 de 2013 hace constar que

HEIDY ROCIO NIETO

Cedula de Ciudadania N°. 1.069.746.830 de Fusagasugdi
Cumplié satisfactoriamente los requisitos correspondientes al Curso de capacitacion en

MANIPULACION DE ALIMENTOS

Fuentes de enfermedades.

Intensidad horaria 10 horas

Cronograma de capacitacion:
UNIDAD 1 UNIDAD 2 UNIDAD 3 UNIDAD 4
Terminologia bdsica. Microorganismos, Planes de saneamiento bdsico: Inocuidad de los alimentos
Legislacién vigente. enfermedades trasmitidas programa de limpieza y Transporte de los alimentos.
Introduccién a la manipulacién de por alimentos. desinfeccién, programa de Almacenamiento de los
alimentos. Clasificacién de los desechos sdlidos, programa de alimentos.
Requisitos para ser manipulador de microorganismos. control de plagas y programa de Acondicionamiento para el
alimentos. Forma de trasporte de los abastecimiento de agua. procesado.
Practicas higiénicas y medidas de microorganismos. Buenas prdcticas de Elaboracion o procesado de los
proteccion. Enfermedades trasmitidas o manufactura. alimentos.
Gestién de la documentacion. través de los alimentos. Control de los alimentos. Almacenamiento, distribucién y
Clasificacién y contaminacion de los Clasificacién de HACPP. venta de alimentos.
alimentos. enfermedades. Retroalimentacién-y evaluacién

de conocimientos adquiridos.

ING JHONATAN musa}xgﬁa
—+ INGENIERD AMBIENT
P 99182105 as%mhf A

ING. JHONATAN MOSQUERA
MP: 091021-0585301 CND

Libro de Registro N° 04 Folio N° 03
CERTIFICADO VALIDO POR 1 ANO

5

EDUPSICA

NIT 1.072.494.267-1

|

i

!
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l N
: Ao
o - Educacién, Salud, Medio Ambiente y Seguridad
S Alimentaria _
| <
: CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS
! :

i

I

1

|

|

i

NOMBRE: HEIDY ROCIO NIETO S
CEDULA DE CIUDADANIA: 1.069.746.830 Fusagdsugd
DESDE: 30/01/2024 HASTA: 30012025 & =

*

Dado en Fusagasugé (Cundinamarca), a los 30 dias del mes Enero de 2024

ING. JHONATAN MOSQUERA

—+ INGENIERO AMBIENTAL
P 951825 i

1

|

i

1

i

t

i

ING. JHONATAN MOSQUERA !
MP: 091021-0585301 CND i
CAPACITADOR :

I

I

1

i

i

1

I

I

AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE
CUNDINAMARCA

CARRERA 1A 15 A 31 LOS ROBLES (FUSAGASUGA, CUND{)
CALLE 6 N 3 - 85 B. EL PROGRESO (SILVANIA, CUNDD)

TEL: 3194288687



o ks “"‘{f +- SERVICIOS INTEGRALES
: “EN SALUD PUBLICA S A. S

ALBA LUCIA
RODRIGUEZ MENDEZ
identificacion.
20.391.616

MARZO

VENCE: Dia: [08] Mes

COD. 030809

Oficina Principal: Cra. 8 No. 6-35 Fusa Local 118
f‘ﬂ! 304 595 1651 - 318 563 5210, controldeplagai n@hotmail.com

NORMATIVIDAD VIGENTE:

Segin resolucién 2674 de 2013
{Art 12 ] En cuanto a capacitacién.
{Art 11} En cuanto a aptitud clinica.

Quien Participo y Aprobo La Capacitacion De Manipulacion Y Proteccion
De Alimentos POR MODULOS, INTENSIDAD 10 HORAS ANO LECTIVO



S | : ALIMENTOS - UNIVERSIDAD DE LA SALLE |
)SAAL-CMA-019-05-18-SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA

Documento No:

Aszistié & la capacitacién en Higiene y Manipulacidn de All
trataron los sigulentes temas:

tos con una int idad de 10 Horas, de acuerdo a la normatividad vigente v en o -

1. TERMINOLOGIA BASICA
2. L0S ALIMENTOS, CLASIFICACION Y COMERCIALIZACION

3. INOCUIDAD ALIMENTARIA

4. DESCOMPOSICION Y CONTAMINACION (CONTAMINACION CRUZADA)

5. LOS MICROORGANISMOS Y MICROBIOLOGIA DEL ALIMENTO

6. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS (ETA " 5)

7. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)

8. CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS (INSTALACION, EQUIPOS, UTENSILIOS, AREAS DE ELABORACION)

9. MANIPULACION DE ALIMENTOS (ACTIVIDADES OBLIGATORIAS DURAMTE EL PROCESO)

10. MANIPULADORES DE ALIMENTOS

1. NORMATIVIDAD VIGENTE

12. RECEPCTION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

13. PUNTOS CRITICOS DE CONTROL Y RIESGOS

14. PLANES DE SANEAMIENTO BASICO

15. REQUISITOS PARA SECTORES ESPECIFICOS: BEBIDAS ALCOHOLICAS, VENTAS EN LA VIA PUBLICA, TRANSPORTE Y COMERCIALIZAC ON DE

CARNES Y DERIVADOS, COMERCIALIZACION DE LECHE CRUDA PARA CONSUMO HUMANO,
Fecha de Expedmommm

ASISTENTE

e NOMBRE: ﬂQ"S wm
i DOCUMENTO
i FOTO ° @
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L |
; = !
; EDUPSICA
Educacién, Salud, Medio Ambiente y Seguridad Alimentaria
: NIT 1.072.494.267-1
: ING. Jhonatan Mosquera
’ Autorizado por la secretaria de Salud de Cundinamarca
En cumplimiento con la resolucién 2674 de 2013 hace constar que
; Cedula de Ciudadania N°. 1.072.895.460 de Pasca
H Cumplié satisfactoriamente los requisitos correspondientes al Curso de capacitacion en
: Intensidad horaria 10 horas
; Cronograma de capacitacion:
UNIDAD 1 UNIDAD 2 UNIDAD 3 UNIDAD 4
Terminologia bésica. Microorganismos, Planes de saneamiento bésico: Inocuidad de los alimentos
Legislacion vigente. enfermedades trasmitidos programa de limpieza y Transporte de los alimentos.
Introduccion a la manipulacion de por alimentos. desinfeccion, programa de Almacenamiento de los
alimentos. Clasificacion de los desechos sélidos, programa de alimentos.
Requisitos para ser manipulador de microorganismos. control de plogas y programa de Acondicionamiento para el
alimentos. Forma de trasporte de los abastecimiento de agua. procesado.
Practicas higiénicas y medidas de microorgonismos. Buenas pradcticas de Elaboracion o procesado de los
proteccion. Enfermedades trasmitidas o manufactura. alimentos.
Gestion de la documentacion. través de los alimentos. Control de los alimentos. Almacenamiento, distribucion y
Clasificacion y contaminacion de los Clasificacion de HACPP. venta de alimentos.
alimentos. enfermedades. Retroalimentacion y evaluacion
Fuentes de enfermedades. de conocimientos adquiridos.
Dadomfmgusml(cwmm),alosud{adelmmswdezm
ING.JHo! mn}; MOSQUE
'}GWB& ALaBIEra( Pes
: - M$_091021-0585301 04D R
=1 ING. JHONATAN MOSQUERA o
MP: 091021-0585301 CND =
: Libro de Registro N°22 Folio N° 56
i CERTIFICADO VALIDO POR 1 ARO
% _______ WA i W R s i Sy K N I e Ll aieeh ek et
]
! 4 EDUPSICA NG JHONATM MOSQUERA
' NIT 1.072.494.267-1 / NGEMBH,%M&‘@ L
i P.091021-058530 1XLD
3 Alimentaria MP: 091021-0585301 CND
' CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS CAPACITADOR
i AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE
\ CUNDINAMARCA
i NOMBRE: HECTOR GERARDO JIMENEZ MOLINA CARRERA 1A 15 A 31 LOS ROBLES (FUSAGASUGA, CUNDD
: ~ DOCUMENTO: 1.072.895.460 de Pasca CALLE 6 N 3 - 85 B. EL PROGRESO (SILVANIA, cuNDb :
| © DESDE: 04/08/2023 HASTA: 04/08/2024 TEL: 3196200687
|
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LUZ ANGELA PABON PARDO

INGENIERADE ALIMENTOS - UNIVERSIDAD DE LA SALLE
DSAAL-CMA-019-05-18-SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA

Documento No:
m.uwnmymmnMa-nmunm«xm.umvmmy.— Y
trataron los sigulentes temas:

1. TERMINOLOGIA BASICA
2. LOS ALIMENTOS, CLASIFICACION Y COMERCIALIZACION

3. INOCUIDAD ALIMENTARIA
4. DESCOMPOSICION Y CONTAMINACION (CONTAMINACION CRUZADA)

5. LOS MICROORGANISMOS Y MICROBIOLOGIA DEL ALIMENTO

6. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS (ETA"s)

7. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)

8. CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS (INSTALACION, EQUIPOS, UTENSILIOS, AREAS DE ELABORACION)

12. RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

13. PUNTOS CRITICOS DE CONTROL Y RIESGOS

14. PLANES DE SANEAMIENTO BASICO

15. REQUISITOS PARA SECTORES ESPECIFICOS: BEBIDAS ALCOHOLICAS, VENTAS EN LA VIA PUBLICA, TRANSPORTE Y COMERCIALIZAC ON DE
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